


*Para opciones celiacas preguntar al camarero. Tenemos muchas opciones disponibles

Degustación de aceitunas  3,50€
Hechizos del Sur, Receta del Cortijo, La Picantona

Patatas Fritas Con salsa de queso y tártara 5,50€
Patatas Bravas Con salsa brava y allioli 9,00€
Pimientos de Padrón 9‘00€
Huevos Rotos (+ chistorra, jamón o bacon +1’00€) 9,00€
Boniatos Con mayonesa de trufa y parmesano 10,00€
Pollo cajún 12’00€
Tiras de pollo con especias cajun, rebozadas en pan crujiente  acompañados de salsa de queso

Ensaladilla 13’00€
Pilotes 13’00€
En salsa de almendra

Croquetas de pollo 13’00€
Calamares 14’00€
Canelón XL 14’00€
De carrillera de ternera y queso Idiazabal

Finguers de Pollo 15’00€
Tiras de pollo maceradas, rebozadas con kikos y acompañados de salsa de miel y mostaza

Torreznos de Soria 15’00€
Rejos 15’00€
Cachopitos 2 Andaluces, 2 Mallorquines y 2 Gordon Bleu 16’00€
Sepia andaluza o plancha 16’00€
Pulpo al pimentón 22’50€
Acompañado de puré de patata trufado

TABLAS
Torta del Casar 20’00€
Tabla de Quesos 20’00€
Queso viejo de oveja al Pedro Ximenez, queso curado de oveja  
Marcos Conde, queso semicurado de Mahón y queso Camembert.

Mixta Jamón de bellota, queso curado de oveja 21’00€
Pata Negra 22’00€
Jamón Ibérico, chorizo ibérico, salchichón ibérico, 
longaniza de payés y queso curado de oveja

Jamón de Bellota 23’00€

CARNES
Escalope de Pollo con patatas fritas 15’00€
Escalope a la Milanesa 16’50€
Lomitos de cerdo empanados, con york, queso, salsa bolognesa y patatas fritas

Secreto Ibérico (300gr aprox.) 22’00€
Acompañado de patatas y pimientos de Padrón

Pan, Allioli y aceitunas                               1’50€/p.p. 

  PICOTEO

Con pan de cristal



HAMBURGUESAS 
Pata Negra 12’00€
Queso, bacon, jamón york, huevo, tomate y aros cebolla fritos

Americana 12’00€
Queso Havarti, queso Azul, bacon, cebolla crispy y salsa tártara

Extreme Bacon 12’00€
Doble Queso Havarti, doble bacon, cebolla crispy y salsa burger

Chicken Crispy (Para los + hot, hazla spicy con salsa picante)  12’00€
Pollo crujiente, tomate, brotes verdes y mayonesa

Spicy 12’00€
Queso de cabra, rúcula, cebolla caramelizada, 
cacahuetes con miel y salsa chili

Blue cheese 12’00€
Queso havarti, brotes verdes, champiñones con mantequilla, 
aros de cebolla y salsa Roquefort

Tartufata 13’00€
Queso de cabra, tartufo, rúcula, champiñones con mantequilla 
y nueces garrapiñadas

Vegan 12’00€
Rúcula, tomate y mayonesa

Vegan cheese 12’00€
“Queso chedar”, brotes verdes y salsa miel y mostaza

                               *Acompáñala con Patatas +2’50€ o Boniatos +4’00€
              Mayonesa de trufa y parmesano   +1’00

 

LLONGUETS
Especial 7’50€
Lomo, alliolli y cebolla caramelizada

Serranito Lomo, pimiento verde frito, jamón serrano y allioli 8’50€
Calamares Calamares andaluza y allioli. Pan tinta calamar 8’50€
Jamón de Bellota Con puré de tomate  8’50€
Anchoas y queso curado de oveja   8’00€
Con puré de tomate

Pata Negra 8’50€
Con puré de tomate, Lomo o pollo, queso, bacon, jamón york y huevo

Pepito 10’00€
Bistec de ternera, pimiento verde frito y salsa Roquefort

 

VERDE QUE TE QUIERO VERDE
Pata Negra 10’00€
Brotes verdes, cebolla roja ,cherrys, queso curado de oveja, atún, 
aceitunas, zanahoria y huevo

Pollo 12’00€
Brotes verdes,  tenders, tomate, queso curado de oveja, bacon, picatostes, 
salsa de miel y mostaza

Queso de Cabra 13’00€
Brotes verdes, nueces, picatostes,manzana, queso de cabra, crispis,
arándanos secos y salsa de frutos del bosque.

*Para opciones celiacas preguntar al camarero. Tenemos muchas opciones disponibles

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Carne fresca 100% Black Angus
y pan brioche



Coulant de chocolate 4,50€
Tarta de queso 4,50€

CAFES
Café solo 1’70€
Cortado 1’80€
Café con leche 2’00€
Café con leche de soja 2’20€
Café bombón 2’60€
Capuchino 2’60€
Té 2’00€
Rojo, verde, negro, manzanilla, menta poleo, rooibos, tila

Carajillo 2’60€

 POSTRES



TINTO
Pata Negra 3,70€ 18,00€
Cune Crianza 4,00€ 19,00€

Pata Negra 3,40€ 15,00€

Pata Negra 3,70€ 18,00€
Cune Roble 4,00€ 19,00€
Pata Negra Reserva  22,00€

 
BLANCO
Pata Negra Verdejo 3,40€ 15,00€
Pedra da auga Albariño 3,90€ 19,00€

ROSADO
Pata Negra 3,40€ 15,00€

SANGRIA  3,50€ 14,00€

TINTO VERANO  3,20€ 12,00€ 

VINO MANZANILLA  3,00€ 

VINO FINO  3,00€ 

RI
OJ

A
TO

RO
RI

BE
RA

Copa  Botella



BEBIDAS
Agua 2’90€
Agua con gas 2’90€
Zumos 2’90€
Melocotón, naranja, piña o manzana

Mosto rojo o blanco 2’90€
Refrescos 3’00€
Bitter Kas 3’00€
Sidra 3’50€
Vermut Hijos de Rivera 3’40€
Redbull 3’70€

CERVEZAS
Caña sin alcohol 3’00€
Caña de bodega Galicia 3’00€
Galicia 3’40€
Caña 1906 3’40€
Sin gluten 3’40€
Tostada 0,0 3’40€
Alhambra 1925 Verde 3’60€
Alhambra 1925 Roja 3’80€
Mahou Maestra 3’80€

COPAS
Hierbas 4,00€
Pacharán 4,00€
Whisky  4‘50€
Jack Daniels 5‘50€
Ron 4,50€
JB 15 años 7’00€

COMBINADOS
Whisky JB, Ballantine’s, Cutty Sark, Johnnie Walker 7’50€
Whisky Jack Daniels, 15 años 8’50€

Ron Barceló, Cacique 7’50€
Ron Brugal Reserva 8’50€

Ginebra Xoriguer, Puerto de Indias,  7’50€
Tanqueray, Beefeater, Seagram’s

Ginebra Bombay Sapphire, Bulldog 8’50€


